SOFPAIRA

Infrared heating technologies
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SOIFPAIRA

SECHAGE - TRAITEMENT

Traitement de fruits secs & épices Séchage d’enduction sur biscuits
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DORAGE

Creme lactée, Meringue Biscottes, Pains, Galettes, Blinis

* Photographies non contractuelles



SOIFPAIRA

(GRATINAGE - BRAISAGE

Braisage de produit carné : Gratinage de plat cuisiné/ surgelé :
* Viande (tout type) * Croque Monsieur, Snacks
e Charcuterie * Pizza

* Gratins

CROOTAGE DE FROMAGE

* Affinage de fromage e Séchage d’enduction

* Photographies non contractuelles
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SOPAIRA

27 rue des Bruyeres
Z| du Mariage
69330 Pusignan — France

+33(0) 472 812 300

+33(0) 472 812 309
w A 10 minutes de I'aéroport de Lyon
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@ contact@sopara.com

WWW.SOpara.com

Designed and manufactured in France

' Fabriqué en France L]



